


Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen wenden sie sich bitte
an unser Personal. Aushang ist an der Theke vorhanden.

Frühlingshaftes Salatbuffet
mit hausgemachtem Balsamico Dressing 
oder Bayerischem Dressing (A1,G,K)
Mozzarella und Tomate an Basilikumpesto (G)
Antipasta mit rohem Schinken an Rucola
Gemüsesuppe (I)

Piccata Milanese (A1,C,G)
Lasagne Bolognese (A1,C,G)

Gnocchi an Basilikumpesto-Sahnesauce mit Tomaten 
und Parmesan (A1,C,G)

Tomatennudeln (A1,C,G)

 

 

Tiramisu (A1,C,G)
Langnese-Eisspezialitäten
Cremiges Hofeis, hergestellt aus bayerischer Bauernmilch
vom Milchhof Miesbach

Gefüllte Tortellini mit Spinat-Ricotta Füllung 
an Schinken-Schmandsauce (A1,C,G)
Gefüllte Tortellini mit Spinat-Ricotta Füllung (A1,C,G)

Tiramisu (A1,C,G)

A: Glutenhaltiges Getreide l B: Krebstiere l C: Eier l D: Fisch 
E: Erdnüsse F: Sojabohnen l G: Milch l H: Schalenfrüchte
I:  Sellerie | K: Senf | L: Sesamsamen l M: Schwefeldioxid und Sulphite 
N: Lupine l O: Weichtiere
1: mit Farbstoffen

Hacker-Pschorr Münchner Hell
Hacker-Pschorr Hefe Weisse
Hacker-Pschorr Münchner Radler
Hacker-Pschorr Hell Alkoholfrei
Paulaner Weißbier Alkoholfrei

„Helle Freude”
Cuvée aus Riesling, Bacchus u. Müller-Thurgau
QW, kbA, Jahrgang 2023 
Weingut am Stein / Würzburg, Franken

Sauvignon
QW, kbA, Jahrgang 2020
Markus Huber / Traisental / Österreich

Merlot / Syrah Rosé
WO, Jahrgang 2024
Jordan Wine Estate, Stellenbosch / Südafrika

„Siro Fifty”
50% Gratena Nero und
50% Sangiovese
IGP, kbA, Jahrgang 2018, 
Fattoria di Gratena, Arezzo / Toskana

Apfelbrand aus dem Eichenfass
Gin Sul
Jägermeister
Aperol Spritz

Adelholzener Mineralwasser
spritzig l naturell
Adelholzener Bio Apfelschorle
Adelholzener Bio Johannisbeere
Coca-Cola
Coca-Cola Zero Sugar
Coco-Cola light taste
Mezzo Mix
Fanta Orange
Sprite
Monster Energy®

Concelia-Kaffeespezialitäten

VS.


